FICHA TECNICA

Descripcion General

Estos inyectores de jeringa son resistentes,
livianos y faciles de operar. Estan hechos de un
material de policarbonato extremadamente
duradero y resistente con una camara de adobo
transparente. El adobo se introduce
automaticamente en el tubo de alimentacion
con cada apriete del mango de agarre, lo que
permite una inyeccion rapida y continua sin
necesidad de volver a llenar repetidamente un
pequefio cilindro que solo contiene unas pocas
onzas.

El mango esta disenado ergondmicamente para
reducir la fatiga de las manos al inyectar el

* Inyector de jeringa automatico.

* Mango de agarre facil de tirar para inyectar
continuamente marinada o salmuera.

* Sostiene hasta 10 cc de liquido en el depésito
de llenado automatico.

* Incorpora continuamente mdas marinada o
salmuera con cada tirén del mango.

* El tubo de alimentacion se conecta a una aguja
de succién de 8 pulgadas.

* Incluye una aguja rociadora de inyector de 6
pulgadas con cierre luer lock de cubo cuadrado. i e

+ AGUJA PULVERIZADORA: Tene una longitud adobo. Aseglrese de lavar con agua tibia y

total de 6 pulgadas, 14 orificios y un conector jabdén antes primer uso para eliminar el aceite
de bloqueo luer de cubo cuadrado de fabricacién. Este inyector solo debe usarse

con un condimento o salmuer que sea
completamente soluble en agua y no contenga
particulas grandes, de lo contrario, las particulas

Después de cada uso, el inyector debe desmontar-  obstruiran el tubo de alimentacion del inyector,
se y limpiarse por completo. Esto evitard que la  la unién de entrada o la aguja de pulverizacion.
acumulacion de desechos bloquee el inyector y cada uso, el inyector debe desmontarse
evite que funcione. completamente para su limpieza.

Incluso pequenas particulas de sal que se despren-
den de un inyector de salmuera pueden atascarse
en las piezas pequenas y hacer que el inyector no
funcione correctamente.

Después de una limpieza completa, déjelo secar al
aire y vuelva a montar para el siguiente uso. Oca-
sionalmente, también puede agregar una gota de
aceite blanco apto para alimentos en las juntas y
émbolos para mantenerlos en un estado suave,
flexible y 6ptimo.

Tiene el tamano perfecto de aguja para inyectar
cualquier cosa, desde pechuga, jamén, tocino,
costillas de cerdo y asados hasta carnes aun
mas pequenas como pechuga de pollo y mas.
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